
Carré de la St Sylvestre 
Menu unique 

155 € en intégralité (hors boisson) 
 
 
 

Pour vous mettre en bouche 
~ 

Foie Gras IGP de la maison Phalange façon Royal 
à la Truffe 

~ 
Raviole de langoustine en Bouillon menthe bergamotte 

~ 
St Pierre rôti à la flamme, crème de caviar ociètre 

~ 
Fraîcheur au piment d’espelette 

~ 
Poitrine de Pigeon, crème de cèpes secs et émulsion 

~ 
Glace au lait bio de vache et tuile à la Fourme d’Ambert 

~ 
Chaud froid choco-vanille de bourbon 

~ 
Minestrone d’Ananas Victoria au poivre de sechuan,  

Sorbet minute  
~ 

Mignardises 
 
 

L’équipe vous souhaite un agréable moment gustatif ! 
 


