Menu en intégralité : 135 €
(hors boisson)

Pour vous mettre en bouche

~

Trilogie de Foie gras IGP Sud-Ouest

~

Noix de St Jacques saisies a ['unilatérale et légumes oubliés

~

Granité de champagne rosé

~

Poitrine de Pigeon Rossini « Truffe melanosporum »

~

Fromage de Bourgogne en chantilly tiéde et glacé
Chaud froid de vanille et chocolat au lait
Dome Ananas Mangue et sorbet minute

~

Mignardises

L’équipe vous souhaite un agréable moment gustatif !



